
 
 

 
 
 
 

CARTE 

 

 

ENTRÉES / CHAUDES OU FROIDES 

 
Truite de nos rivières, le Dos mariné façon gravlax et la Ventrêche en royale, 

Vinaigrette aux petits légumes et Caviar de hareng ......................................  22,00 € 

 

Terrine de Gibier aux pistaches, Trompettes de mort et Foie gras,  

Calisson de navet confit, Bruccio aux fines herbes & Noix ..........................  23,00 € 

 

Foie gras frais « maison »,  

Condiment coing tradition et tartelette soubise caramélisée ....................  27,00 € 

 

Fine Croûte d’endives braisées à l’orange, 

Noix de Saint-Jacques poêlées au beurre d’agrumes ....................................  28,00 € 

 

 

 

PLATS / VIANDES / POISSONS 

 
Magret de Canard laqué Miel & Orange, Sucs au poivre de Sichuan ................................... 27,00 € 

 

Souris d’Agneau en cuisson lente façon Tajine marocain ....................................................... 29,00 € 

 

Pièce de Quasi de Veau cuite en casserole , Sucs déglacés au vin blanc  

Rissolée de Pommes de terre et Pleurottes .................................................................................. 34,00 € 

 

Filets de Perches, 

servis avec une fricassée de légumes & Pommes frites ........................................................... 31,00 € 

 

Omble Chevalier peau croustillante,  

Risotto de fenouil aux tomates confites et anchois, Sauce Thaï ............................................ 33,00 € 

 
Nos plats sont accompagnés d’une garniture variée. 
 
 
Toutes nos viandes sont soigneusement sélectionnées et proviennent exclusivement de l’U.E, garantissant qualité et traçabilité. 

  

 
Taxes & Service compris 



 

 
 
 
 
 
 
FROMAGES / DESSERTS 

    
 
Assortiment des Délices de nos montagnes  ....................................................  13,00 € 
 
Fromage blanc & coulis de fruits rouges ............................................................     9,00 € 

  
Poire de nos terroirs en différentes textures et son Sorbet  ......................  12,00 € 
 
Tartelette Mangue-Banane, Chantilly chocolat blanc & verveine ............  12,00 € 
 
Crémeux Chocolat insert aux Agrumes Chocolat , 
Biscuit macaron & Sablé Breton ............................................................................  12,00 € 
 
Cygne glacé *Dessert signature de la maison* .................................................  12,00 € 
( Meringue, Glace vanille et sorbet fruits rouges, chantilly et le fameux cygne en meringue de Michel) 

 

 

COMPOSER VOUS-MÊME VOTRE MENU 

 

MENU 3 PL ATS     53,00 € 

 

Entrée 

& 

Poisson ou Viande 

& 

Fromage ou Dessert 

 

 

 

MENU DECOUVERTE DU CHEF     63,00 € 

 

Laissez le Chef vous surprendre avec ce menu « découverte »  
 

soigneusement imaginé au rythme des saisons 
 

pour éveiller vos sens et ravir vos papilles 
 

Taxes & Service compris 


